NOS SACHETS

o Florentin

Amandes caramélisées

a l'orange sur une face
chocolatée. Chocolat noir
ou laif.

m Mordant mendiant

Melting pot de fruits secs
sur mordant chocolat noir,
blanc ou lait,

m Craquant palet au grué

Finesse de chocolat a I'éclat
de feve de cacao, chocolat
noir, blanc ou lait.

m Eclats d‘amande

Brisure de fablefte aux
éclats d‘amandes
fraichement torréfiées.

m Croquante fruffe

Truffe fondante, enrobée
dune fine couche de
chocolat et de cacao amer.

m Praliné sur son rocher

m Péte de fruit

Rocher praliné aux amandes
et noisettes du Piémont .G.P*,
chocolat noir ou lait.

Pdte de fruit a base de
différents fruits.

LES FRUITS ENROBES

m Trésor d'orangette blo

Ecorce d'orange
bio confite maison,
enrobée d'une délicate
couche de chocolat noir.

B Plaisante cifronnette bio

Ecorce e citron bio confit
maison, dans un fin enrobage
de chocolat noir.

mOh | Ginger !

Gingembre bio confit maison
enrobé d'une fine couche de
chocolat noir.
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SELON SAISON :
m Bergamote convoitée
Bergamote bio confite, finement

enrobée d'un délicieux
chocolat noir.

H Voluptueuse mandarine

Toute la mandarine bio dans
un moelleux confit maison
finement enrobée de chocolat noir.
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B Frissonnante feuille de menthe
Véritable feuille de menthe
cristallisée finement enrobée
d‘une craquante couche de
chocolat noir,
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GUY PERAULT

ARTISAN CHOCOLATIER

Trésors chocolatés...
Votre artisan vous invite & découvrir, & faire découvrir ou redécouvrir,
les douceurs qu'il concoit & partir des matieres et des ingrédients les plus nobles.

hSovourez les douceurs chocolatées de Guy Perautt
gﬁ"é“ﬁﬁ - Qua <,>b’renu ,/Qéda\
une Medaille d’or au concours ¥y !

FRENCH
oL « Intemational Chocolate Awards »
pour ses délicieuses orangettes, d'un fondant incomparable !

Régalez-vous aussi avec ses ganaches sans beurre ni creme,
ses pralinés fondants et ses associations de fruits et de chocolat fin,
qui mettront sans aucun doute vos papilles en éveil,
Finesse, raffinement :
un savoir-faire incomparable que vous trouvez seulement

chez Guy Perault
a saint-Cloud N Ofz&10)
Noir Blanc Lait = IQA?I?C{
7 bis, Rue Alexandre Coutureau B AIT = -

01 46 02 88 95 www.noirblanclait.com

Bonne degustation !




Ganache au café
enrobée de chocolat noir

Raffinerment extréme d'une ou laif.

ganache & l'eau minérale &
base d'un grand cru de cacao
de St Domingue, chocolat noir.
Ganache au béton
de cannelle, chocolat

N~ L N noir ou Iaif.
Ganache a l'eau minérale &

base d'une féve aromatique
du Guatemala.

Ganache aux zestes de
cifron vert bio confits maison,
enrobée de chocolat noir.
Variation de ganache a base
d'un grand cru de cacao
selon la sélection de feves
par votre chocolatier. Douce ganache & la fleur
de lavande infusée, sous sa
couverture de chocolat noir.

Ganache a l'eau minérale
a la rose et petale de rose

cristallisee, chocolat noir. Tout Je fondant

d'un chocolat au
lait de caractere.

Ganache a I'eau minérale
au coquelicot,

chocolat noir. Ganache au fruit
de la passion,

chocolat noir.

Ganache aux pistaches

Ganache au jasmin
enrobée de
chocolat noir.

torréfiées maison,
sous une fine couche
de chocolat noir.
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AN A AT N

Thym et miel associes dans
une délicieuse ganache
de chocolat noir.

Ganache a la graine
naturelle de vanille
et son chocolat noir.

Ganache & la noix de coco
et chocolat blanc, enrobée
de chocolat noir en fine
couche.

Ganache aux pulpes de
framboise et litchi enrobée
d'une fine couche de
chocolat noir.

Ganache infusée aux fleurs
de cerisier enrobée d'une
fine couche de chocolat noir.

Praliné fondant aux noiseftes du
Piémont 1.G.P*, et sa couverture
de chocolat noir ou lait.

Praliné aux amandes et
noiseftes du Piemont |.G.R* et
son amande entiere, enrobé
de chocolat noir ou lait.

Prol/ne aQux graines de
sésame et sa couverture
de chocolat noir.

Praliné aux amandes et
noisettes du Piémont |.G.P*,
avec de subtils croustillants de
feuilletine, chocolat noir ou laif.

Praliné fondant aux noisettes
au Piémont I.G.R*,

et sa couverfure de chocolat
noir ou lait.

Tendre caramel enrobé
d'une délicate couche
de chocolat naoir.

Nougat tendre entouré
de son chocolat
en fine couche.

Véritable pdte d‘amande
fondante et peu sucrée,
enrobée de chocolat noir
ou lait.

*IGP : Indication Géographique Protégée



